
À propos  : Le Domaine Tropez créé en 1996 par Grégoire Chaix, porte le prénom de son grand-père 

passionné de vigne et de vin. Le domaine s’étend sur 36 hectares et est composé de différentes parcelles 

AOC côtes de Provence, dispersées sur la presqu’île de Saint Tropez.
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un subtil dosage de vigueur et de folie

Crazy
TROPEZ

blanc

Le Crazy Tropez Blanc est né. 
Domaine Tropez a construit sa notoriété 

sur ses rosés, aujourd’hui il se réinvente en 

blanc et s’invite sur les meilleures tables.

Crazy Tropez Blanc révèle un nectar rare, issu du 

fameux cépage Rolle. Ce cépage vigoureux et 

sensible au vent, se plaît dans les régions chaudes 

et les terrains secs et peu fertiles. Il s’accorde donc 

parfaitement au climat de Saint Tropez.

La bouteille est moderne, elle brille par la simplicité de ses formes, la pureté 

de ses lignes et laisse toute sa place à la puissance de ce qu’elle renferme. 

Pour toutes ses sérigraphies, Grégoire Chaix fait appel au designer et 

photographe Grégoire Gardette. Pour Crazy Tropez Blanc ce dernier a 

voulu extraire ce qui lui confère son unicité et sa rareté. Sa capsule à vis, lui 

donne un look très tendance lui permettant d’être bouchée ou débouchée 

à volonté et de conserver pleinement la fraicheur des arômes.

INFOS LECTEURS : WWW.DOMAINETROPEZ.COM

Dégustation :

Robe : robe pâle aux reflets dorés
Nez : fruité aux arômes de fruits de la passion et de litchi
Bouche : Ample et grasse, légèrement perlante, dominée par des fruits à 
chair blanche avec un bel équilibre et une finale douce et suave.

Parfait au soleil couchant, à l’heure de l’apéritif avec quelques glaçons, ou 
accompagnant naturellement un diner, les poissons grillés et les desserts l’adorent !

Prix de vente conseillé : 4,50 euros


